
SPEISEPLAN 15.12.-18.12.25

 
Zusatzstoffe:  1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstärker, 5) geschwefelt, 6) geschwärzt, 7) gewachst,8) mit Süßungsmittel, 9) Aspartam- Phenylalaninquelle, 10) mit Phosphat, 11) Koffeinhaltig, 12) chininhaltig 
Allergene: A) glutenhaltig, B) enthält Krebstiere, C) enthält Eier, D) enthält Fisch, E) enthält Erdnüsse, F) enthält Soja, G) enthält Milch, H) enthält Schalenfrüchte, I) enthält Sellerie J) enthält Senf, K) enthält Sesamsamen, L) enthält Schwefeldioxid/ Sulfite, M) enthält Lupinen, N) enthält Weichtiere 

WOCHENTAG KLASSIKER FLEISCHLOS KÜHL&FRISCH

 
Makkaroni mit 

vegetarischer weißer 
Bolognese-Sauce (Veggie) 

  
A,G,I,J 

 
Cous-Cous Gemüsepfanne  

mit Kichererbsen 
und Paprikasoße 

 
Wurstsalat 

 dazu Brötchen  
 

 
Seelachsfilet in 

Vollkornpanade mit einer 
Kräutersoße, Bandnudeln 

und Gemüse 
A,F,G,I,J,C,4 

 

 
Gemüse-Paella 

(Reispfanne mit 
Gemüsemischung) 

 
Veggie Salat Olivier mit 
Kartoffeln, Mayonnaise, 
Karotten und Erbsen, dazu 

Brötchen 
A,G,8 
 

 
Chicken Wings mit würziger 

BBQ-Sauce und Reis 
A,3,G,I,4 

 
 

 
Tagessuppe 

Bayrische Apfelküchle 
mit Zimt und Zucker 

 
Nudelsalat Asia Style 

 
G,I,4,C,J 

 
Penne  

Bolognese vom Rind 
geriebener Käse 

 
A,G,3 

 

 
Hausgemachter 

Erbseneintopf mit 
Kartoffeln, serviert 

mit Brötchen 

 
Gemischter Salatteller 
mit Frühlingsrollen 

(Veggie) dazu Brötchen 
A,G,I,4,C,J 

 


